
€ 14,00TAGLIATELLE AL FARRO CON SALMÌ DI TONNO ROSSO
1; 3; 4; 9; 12

€ 13,00RAVIOLI AI PORCINI, BURRO E SALVIA
1; 3; 7

€ 14,00SPIEDINO DI CALAMARI GRATINATO E ZENZERO
1; 14

€ 4,50FOCACCIA MORBIDA POMODORI E OLIVE
1

€ 4,50GRATIN DI PATATE E FUNGHI PORCINI
3; 7

€ 12,00TAGLIOLINI DI RISO, VERDURE CROCCANTI E SALSA THAI 
Arachidi e lime
2; 4; 5; 6; 11  

+ € 3,00+ GAMBERI 
2

€ 10,00ZUCCA ARROSTO, FONDUTA DI GORGONZOLA E NOCI
7; 8

€ 4,00

€ 4,00FORMAGGIO “CAPOFERRI FORMAGGI” E CHUTNEY
7

€ 4,50CAPONATA DI MELANZANE
8; 9

Piatti 

Contorni

€ 14,00RANA PESCATRICE IN PORCHETTA CON PATATE ARROSTO
4

€ 4,00CARCIOFI ARROSTO

€ 14,00GUAZZETTO DI GALLINELLA DI MARE
2; 4; 9; 14

€ 5,00SORBETTO DI FRUTTA FATTO IN CASA

Qualcosa di dolce?

€ 2,50PANE, ACQUA MICROFILTRATA E SORRISO
Acqua potabile trattata e gassata secondo il D.M. 25/2012 e le
normative igienico-sanitarie vigenti
1

€ 5,00
1; 3; 7; 8
FROLLA, CREMA AL LIMONE E MERINGA 

€ 4,50STRUDEL CALDO
1

€ 6,00+ GELATO 
2

CAFFÈ ESPRESSO TRISMOKA € 1,50
€ 2,50con correzione

Per allergeni e informazioni sulle materie prime consultare la sezione finale del
menù o chiedere al personale

CAVOLFIORE GRATINATO AL GRANA PADANO DOP
7

UN ULTIMO PECCATO DI GOLA € 2,00
Mini soufflé al cioccolato dal cuore morbido
1; 3



€ 14,00SPELT TAGLIATELLE WITH RED TUNA SALMIS
1; 3; 4; 9; 12

€ 13,00PORCINI MUSHROOM RAVIOLI WITH BUTTER AND SAGE
1; 3; 7

€ 10,00ROASTED PUMPKIN, GORGONZOLA FONDUE, AND WALNUTS
7; 8

€ 4,50FOCACCIA WITH TOMATOES & OLIVES
1

€ 4,50POTATO & PORCINI MUSHROOM GRATIN
3; 7

€ 12,00RICE TAGLIOLINI, CRISPY VEGETABLES & THAI SAUCE
Peanuts & lime
2; 4; 5; 6; 11  

+ € 3,00+ PRAWNS 
2

€ 14,00GRATIN-STYLE SQUID SKEWER WITH GINGER
1, 14

€ 4,00CAULIFLOWER GRATIN WITH GRANA PADANO DOP

€ 4,00“CAPOFERRI FORMAGGI” CHEESE AND CHUTNEY
7

€ 4,50EGGPLANT CAPONATA
8; 9

Dishes

Side-dish

€ 14,00MONKFISH “PORCHETTA” STYLE WITH ROASTED POTATOES
7

€ 4,00ROASTED ARTICHOKES

€ 14,00TUB GURNARD SOUP
2; 4; 9; 14

€ 5,00HOMEMADE FRESH FRUIT SORBET

Something sweet?

€ 2,50BREAD, MICROFILTERED WATER & A SMILE
Drinking water treated and carbonated in accordance with Italian
Ministerial Decree 25/2012 and current food hygiene and health
regulations.
1

€ 5,00
1; 3; 7; 8
LEMON MERINGUE PIE AND ALMOND

€ 4,50WARM STRUDEL
1; 3; 7; 8

€ 6,00+ ICE CREAM
2

TRISMOKA COFFEE € 1,50
€ 2,50with liquer

For allergens and information on ingredients, please refer to the final section of
the menu or ask a member of staff

€ 2,00MINI CHOCOLATE SOUFFLÉS WITH A SOFT CENTER
1; 3

7


	Piatti
	GUAZZETTO DI GALLINELLA DI MARE
	€ 14,00

	TAGLIATELLE AL FARRO CON SALMÌ DI TONNO ROSSO
	€ 14,00

	TAGLIOLINI DI RISO, VERDURE CROCCANTI E SALSA THAI
	Arachidi e lime

	+ GAMBERI
	€ 12,00
	+ € 3,00

	SPIEDINO DI CALAMARI GRATINATO E ZENZERO
	€ 14,00

	ZUCCA ARROSTO, FONDUTA DI GORGONZOLA E NOCI
	€ 10,00

	RAVIOLI AI PORCINI, BURRO E SALVIA
	€ 13,00


	Qualcosa di dolce?
	FROLLA, CREMA AL LIMONE E MERINGA
	€ 5,00
	1; 3; 7; 8

	€ 4,50

	STRUDEL CALDO
	€ 6,00

	+ GELATO
	SORBETTO DI FRUTTA FATTO IN CASA
	€ 5,00

	RANA PESCATRICE IN PORCHETTA CON PATATE ARROSTO
	€ 14,00


	Contorni
	FOCACCIA MORBIDA POMODORI E OLIVE
	€ 4,50
	CAVOLFIORE GRATINATO AL GRANA PADANO DOP
	€ 4,00

	GRATIN DI PATATE E FUNGHI PORCINI
	€ 4,50

	CARCIOFI ARROSTO
	€ 4,00

	CAPONATA DI MELANZANE
	€ 4,50

	FORMAGGIO “CAPOFERRI FORMAGGI” E CHUTNEY
	€ 4,00

	CAFFÈ ESPRESSO TRISMOKA
	con correzione

	UN ULTIMO PECCATO DI GOLA
	Mini soufflé al cioccolato dal cuore morbido
	1; 3

	€ 1,50

	€ 2,50
	€ 2,00
	€ 2,50
	PANE, ACQUA MICROFILTRATA E SORRISO
	Acqua potabile trattata e gassata secondo il D.M. 25/2012 e le normative igienico-sanitarie vigenti
	1
	Per allergeni e informazioni sulle materie prime consultare la sezione finale del menù o chiedere al personale



	SI AVVISANO I GENTILI OSPITI CHE I PIATTI SERVITI IN QUESTO ESERCIZIO CONTENGONO I SEGUENTI ALLERGENI:
	12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI.
	13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.
	14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.
	IL PESCE DESTINATO A ESSERE CONSUMATO CRUDO È STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO III, SEZIONE VIII, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3.
	QUALITÀ E CONSERVAZIONE DELLE MATERIE PRIME:
	NEL RISPETTO DELLA STAGIONALITÀ E DELLA NOSTRA FILOSOFIA DI CUCINA, SELEZIONIAMO INGREDIENTI FRESCHI E, QUANDO NEL LORO MOMENTO OTTIMALE, LI LAVORIAMO E ABBATTIAMO RAPIDAMENTE A TEMPERATURA CONTROLLATA.
	QUESTO PROCESSO CI PERMETTE DI PRESERVARNE AL MEGLIO QUALITÀ, GUSTO E SICUREZZA, MANTENENDO STANDARD ELEVATI DURANTE TUTTO L’ANNO.
	I PRODOTTI VENGONO RIGENERATI E UTILIZZATI QUOTIDIANAMENTE IN PICCOLE QUANTITÀ, PER GARANTIRE SEMPRE LA MASSIMA FRESCHEZZA NEL PIATTO.
	PER MAGGIORI INFORMAZIONI È POSSIBILE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA.
	DAL LUNEDÌ AL SABATO A PRANZO CI PIACE
	FARE LE COSE IN MODO SEMPLICE.
	PIATTI PENSATI PER ESSERE DIRETTI, GUSTOSI, FATTI BENE: IL NOSTRO MODO DI INTENDERE LA CUCINA,
	IN UNA FORMA PIÙ IMMEDIATA.
	NON TROVERETE UN PERCORSO RIGIDO:
	SCEGLIETE LIBERAMENTE.
	UN PIATTO, UNO O DUE CONTORNI, QUALCOSA DA BERE, MAGARI UN DOLCE PER CHIUDERE.
	QUESTO, PER NOI, È IL PRANZO.
	I PIATTI ARRIVANO INSIEME
	E TROVANO SPAZIO AL CENTRO DELLA TAVOLA.
	NASCONO PER ESSERE CONDIVISI, ASSAGGIATI.
	SE SIETE IN PIÙ PERSONE, VI INVITIAMO A SCEGLIERE PIATTI DIVERSI E METTERLI AL CENTRO:
	AL RESTO PENSIAMO NOI.
	POI, COME SEMPRE, SENTITEVI LIBERI.
	UN PIATTO IN PIÙ, UN CONTORNO IN MENO, SEGUENDO LA FAME E IL PIACERE DEL MOMENTO.
	Dishes
	TUB GURNARD SOUP
	€ 14,00

	SPELT TAGLIATELLE WITH RED TUNA SALMIS
	€ 14,00

	RICE TAGLIOLINI, CRISPY VEGETABLES & THAI SAUCE
	Peanuts & lime

	+ PRAWNS
	€ 12,00
	+ € 3,00

	ROASTED PUMPKIN, GORGONZOLA FONDUE, AND WALNUTS
	€ 10,00

	GRATIN-STYLE SQUID SKEWER WITH GINGER
	€ 14,00

	PORCINI MUSHROOM RAVIOLI WITH BUTTER AND SAGE
	€ 13,00


	Something sweet?
	LEMON MERINGUE PIE AND ALMOND
	€ 5,00
	1; 3; 7; 8

	€ 4,50

	WARM STRUDEL
	1; 3; 7; 8
	€ 6,00

	+ ICE CREAM
	HOMEMADE FRESH FRUIT SORBET
	€ 5,00

	MONKFISH “PORCHETTA” STYLE WITH ROASTED POTATOES
	€ 14,00


	Side-dish
	FOCACCIA WITH TOMATOES & OLIVES
	€ 4,50

	CAULIFLOWER GRATIN WITH GRANA PADANO DOP
	POTATO & PORCINI MUSHROOM GRATIN
	€ 4,00
	€ 4,50
	ROASTED ARTICHOKES

	€ 4,00
	EGGPLANT CAPONATA

	€ 4,50

	“CAPOFERRI FORMAGGI” CHEESE AND CHUTNEY
	€ 4,00

	TRISMOKA COFFEE
	€ 1,50
	with liquer


	€ 2,50
	€ 2,00
	MINI CHOCOLATE SOUFFLÉS WITH A SOFT CENTER
	€ 2,50

	BREAD, MICROFILTERED WATER & A SMILE
	Drinking water treated and carbonated in accordance with Italian Ministerial Decree 25/2012 and current food hygiene and health regulations.
	1
	For allergens and information on ingredients, please refer to the final section of the menu or ask a member of staff

	QUALITY AND STORAGE OF RAW MATERIALS
	MONDAY TO SATURDAY AT LUNCH, WE LIKE TO KEEP THINGS SIMPLE.



