@ILLA_CUSTOMIZE

M E MO NG

PRIMAVERA 25

E QUI, TRA ACQUA E TERRA, CHE PRENDONO VITA | NOSTRI PIATTI E LA NOSTRA
FILOSOFIA. OGNI SAPORE, OGNI DETTAGLIO RACCONTA DI QUESTO LEGAME
PROFONDO CON IL LAGO D’ISEO, CHE NON SMETTE MAI DI SORPRENDERCI.

fue & A



ANTIPASI]

FORMAGGIO ALLA PIASTRA “"CAPOFERRI FORMAGGI”, € 14,50
PEPERONI CONFIT E ACETO BALSAMICO

Perfetto da condividere!

7,12

TROTA SALMONATA MARINATA ALLA MODA € 15,00
SPAGNOLA, CIALDA DI RISO NERO E PANNA ACIDA

4 7
PANE E LUCCIO € 15,00

Tasca di pane con luccio al vapore, datterini e basilico
14

CARCIOFI SCOTTATI, LIMONE E FOGLIA D'OSTRICA € 15,00
1

SEPPIA TAGLIATA SOTTILE, RUCOLA, MELA VERDE, € 16,00

PINOLI E ZENZERO CANDITO
8, 14

PRIV

CALAMARATA “METODO MASSI”, POMODORO, € 17,00
GUANCIALE DI SEPPIA E PECORINO

Quasi un‘amatriciana
17 14
RIGATONE AL BACCALA, OLIO AL CARCIOFO € 16,00

E LIEVITO
14,7

TAGLIOLINO ALL'UOVO, CALAMARI, € 16,00
BIETOLA E LIMONE
1,3 7 14

RISO ALLO ZAFFERANO AL SALTO, AGLIO NERO € 16,00

E CAPPERI FRITTI
7



SLOND

ASPARAGO, ASPARAGO, ASPARAGO,
UOVO E TALEGGIO

Un must della tradizione contadina, simbolo di Primavera
37

GUANCIA DI RANA PESCATRICE COME UN
SALTIMBOCCA ED ERBE DI CAMPO

4,7, 12

FRITTO DI POLPO E RANE, RAVANELLI AGRODOLCI

Accompagnato da salse
13,10, 14

ZUPPA DI PESCE DEL CANNETO
CON CROSTINI AL NERO DI SEPPIA

Diversa a seconda del pescato ma vi promettiamo sempre

buonissima
12 4, 12 14

CONTORNO DEL GIORNO

DESSERI

TORTA ALLA PANNA, CREMA ALLE MANDORLE E
GELATO ALLA BARBABIETOLA

Da provare
137 8

SORBETTO&FRUTTA

Quale sara il gusto di oggi?

MILLEFOGLIE ALL'ALBICOCCA E FRANCIACORTA

Dischi di sfoglia, crema al Franciacorta e albicocche in
padella
137 12

BROWNIES AL CIOCCOLATO, CREMA AL COCCO
13 7

€ 18,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 26,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 5,50

€ 6,50

€ 6,50



SI AVVISANO | GENTILI OSPITI CHE | PIATTI SERVITI IN QUESTO ESERCIZIO
CONTENGONO | SEGUENTI ALLERGENI:

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE.
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEL.
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE.
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDLI.
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA.
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE.
8. FRUTTA A GUSCIO.
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.
1. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI.
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHL.

LE INDICAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI
RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO.

* IL PESCE DESTINATO A ESSERE CONSUMATO CRUDO E STATO
SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE
PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO IIl, SEZIONE
VI, CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3.



